
PARADOR 
DE TURISMO

PLATOS ESPECIALES JORNADAS MICOLÓGICAS
MENÚ DEGUSTACIÓN

 Cremoso de Boletus, huevo asado y apio
encurtido.

Puntalettes, jugo de carne, trufa y pie azul.
Corvina, puré de castañas, Portobello y sopa

de hinojo.
Lomo de ciervo glaseado al vino tinto y

chocolate con níscalos.

Helado de Boletus y caramelo de pistacho.
                             

 50 € 
(Bebida incluida)

Plaza del Castillo, s/n (Sigüenza)
949 39 01 00

siguenza@parador.es

11 y 12
Noviembre

2023



PRIMEROS (a elegir)
Revuelto de Boletus con jamón

Salteado de pasta de espelta con Trompeta de
la Muerte

SEGUNDOS (a elegir)
Solomillo con salsa de setas y puré de patata

con champiñón 
Mero a la plancha en salsa de hongos 

con ensalada 

POSTRE
Helado de higos y Perrochico

35 €
(Incluye vino de la casa y agua)

RESTAURANTE
CALLE ROMPECULOS

Portal Mayor, 5 (Sigüenza)
949 82 32 52

info@tabernacallerompeculos.com

11 y 12
Noviembre

2023



RESTAURANTE
BODEGA SIGÜENZA

APERITIVO
Cabeza de lomo estilo Carpaccio con vinagreta

de setas

ENTRANTE
Timbal de patata y níscalos con crema de

puerros

PRINCIPAL
Ravioli de vaca Angus y Boletus con crema de

champiñones

POSTRE
Tarta de queso cremoso al horno, toffee y

crumble de Boletus 

37,90 € 
(Bebida no incluida)

Calle Arcedianos 15
949 39 31 24

Info@bodegasiguenza.es 

11 y 12
Noviembre

2023



PRIMEROS (a elegir)
Hojaldre con setas, verduritas salteadas y

setas Shiitake.
Pasta ecológica de espelta de Sigüenza con

Boletus encebollados.

SEGUNDOS (a elegir)
 Redondo de ternera con salsa de setas. 
Bacalao a la crema de Boletus con setas

caramelizadas.

POSTRE
Arroz con leche con bizcocho de Boletus

22 €
Primera bebida incluida

(agua, refresco, cerveza o vino de la casa)

Pl. del Obispo Don Bernardo, 3 (Sigüenza)
949 39 02 85

koi@koieventos.com

11 y 12
Noviembre

2023



LANTIGUA

 PRIMERO

Patatas con bacalao y setas de temporada 

SEGUNDO 

Albóndigas con salsa de hongos

POSTRE

Tronco de cuajada con Miel y trufa

25€

(Incluye vino de la casa y agua)

Paseo Alameda, 14 (Sigüenza)
616 813 991

lantigua.restaurantebar@gmail.com   

11 y 12
Noviembre

2023



EL ROSETÓN

 PRIMEROS (a elegir)
Pimientos rellenos con Setas de Cardo

Revuelto de setas y gambas

SEGUNDOS (a elegir)
Carrillera de cerdo ibérico con Boletus Edulis

Lasaña de Boletus Edulis

POSTRE CASERO
Tarta de champiñones

 26€ 

(Incluye agua, vino y gaseosa o refresco, 
postre o café)

11 y 12
Noviembre

2023Plaza del Obispo Don Bernardo, 15 (Sigüenza) 
630 63 97 73  

elroseton1@hotmail.com 

mailto:elroseton1@hotmail.com


ALAMEDA
TAPAS 

TAPA MICOLÓGICA

Tosta de Boletus con Foie

6,90 €

Paseo Alameda, 2 (Sigüenza)
677 277 773

hostalelhayedo@yahoo.es

11 y 12
Noviembre

2023



ENTRANTE
Croqueta de Boletus

PRIMERO
Revuelto de Champiñón con Virutas de Jamón

SEGUNDOS (a elegir)
Lomo de Lubina sobre cama de Patata y 

surtido de Hongos de Temporada.

   Entrecot de Ternera a la Plancha con su
Guarnición de Patatas y Hongos.

39 €

(Incluye postre, café, agua y vino)

RESTAURANTE
LA GRANJA
(Alcuneza)

Ctra. Sigüenza – Medinaceli km 5,900
Alcuneza

949 39 09 34
restaurante@lagranjadealcuneza.es 

11 y 12
Noviembre

2023



ENTRANTES 
Torrezno seguntino (El Doncel)
Morcilla seguntina (El Doncel)

PRIMEROS
Patatas revolconas con Boletus y almejas

O 
Revuelto de setas (Boletus y Rebozuelo)

SEGUNDO
Ragú de nuestra carne de maduración 

con setas variadas y patatas nuevas al vapor

35 €
(Incluye postre de la casa, vino y agua)

RESTAURANTE
BAJÁ

(Pelegrina)

C/ Castillo nº7 (Pelegrina, Sigüenza)
949 390 030 /  630 757 323

restaurante.baja@gmail.com
www.restaurantebaja.es

11 y 12
Noviembre

2023


