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Un dia intensivo donde el Team
Scuola Pizzaioli explicara paso a
paso las técnicas mas avanzadas de
amasado. Se aprendera el uso de la
tecnologia y las ultimas tendencias
para lograr un producto de alta

calidad 'y  peculiar en su
caracteristicas. Un curso
Teorico/Practico donde el alumno
experimentara todo el proceso desde
el amasado hasta la coccién.

DESCRIPCION
DEL CURSO

Esta Masterclass presencial/online de
alta formacion, unica en Argentina, esta
orientada a profesionales del sector y/o
emprendedores que quieran iniciarse en
el rubro de Ila pizza Napoletana
Contemporanea.



HORARIO Y PROGRAMA Cierre del maestro del impasto

con Poolish

IPEE® Amasado a mano del maestro
con técnica de Autolisis

Registro y entrega de
indumentaria

D Cierre en amasadora del

(3D Saludos del Presidente, del maestro con técnica de Autolisis

maestro Carlo y del team Scuola IPZE) Amasado del maestro del

Pizzaiol Metodo Directo Contemporaneo

B Presentacion del curso en amasadora
N _ _ (KK Preparacion de los bollos de un

U Presentacion de los ingredientes: peso determinado

Harina, Agua, Levadura, Sal

Diferencias entre Harinas (k) Pausa Almuerzo

nvencional Harin o ,
EO encionales y Harina de Vil Presentacion de los bollos listos
uerza. .,
para la coccion

KBS Tecnicas de amasados Directos e IEXE® |nicio de cocciones de los bollos

Indirectos: Tecnicas Avanzadas con
pre fermentos de Biga al 30%, Biga
al 100%, Poolish, técnica de
amasado con Autolisis y Método

con diferentes técnicas de
amasado Gestidén y dindmicas
de un horno a leha napoletano

Directo Contemporaneo. X0 Presentacion de las Pizzas
Contemporaneas con diferentes
(kEii) Preparacion del maestro de un técnicas de amasados.
pre fermento Biga Degustacion de la Pizza

. . Margherita Contemporanea
(AREY Cierre del maestro del impasto g P

con Biga al 100% (X Practica para los alumnos de

. . técnica de estirado y coccién.
(Y Cierre del maestro del impasto

con Biga al 30% %) Entrega de certificados, saludos
del Presidente y del equipo de la
(AR5 Preparacion del maestro de un Scuola y fin del curso.

pre fermento Poolish

www.scuoladipizzaioli.com mz;ou



ONLINE

Aconsejamos seguir la masterclass y luego de la misma seguir con el equipamiento
de materiales e ingredientes necesarios para poder realizar la practica individual.
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PIZZAIOLI

CERTIFICADO

DE ASISTENCIA

MATIAS COLICCHIO

MASTERCLASS PIZZA CONTEMPORANEA
TECNICAS AVANZADAS

: ,

Como obsequio entregaremos
también remera y gorra por Scuola
Pizzaioli.

DIDACTICA Y
CERTIFICACION

Material tedrico: carpeta con notas tedricas de
los temas tratados en la Masterclass, Kit
Didactico Impreso (online PDF); Ademds de un
Certificado Internacional que acredita el paso
por Scuola Pizzaioli y Accademia Nazionale
Pizza Doc.
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;COMO INSCRIBIRSE?

Enviando un mail a info@scuoladipizzaioli.com solicitando el médulo de
inscripcion y datos de pago para reservar el cupo.

PRECIO

Masterclass Presencial $90.000 pesos argentinos sin impuestos.
Masterclass Online Desde Argentina $80.000 Pesos Argentinos sin
impuestos. Desde exterior $200,00 Dolares sin impuestos.

DIRECCION, DIiA Y HORARIO

22 de Julio desde las 10:00 hs a las 16:30 hs

PRESENCIAL La Masterclass Presencial se tendra en la sede de Scuola
Pizzaioli ubicada en Reconquista 479, Buenos Aires, Argentina.
ONLINE La Masterclass Online se realizara en una reunion de la plataforma
de Zoom. Luego de la clase se entregara también un link de Zoom de la
duracion maxima de 7 dias donde sera posible reproducir la misma
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